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31.12.2026

PARA EMPEZAR:

Ostras de Normandia Regal N° 2
Canelon de bogavante con bechamel de marisco
Jamon al corte con pan de coca con tomate

PRINCIPAL: A ESCOGER

Solomillo de ternera con foie y cebolla caramelizada

Rodaballo con salsa de cava y almejas, con esparragos verdes y patata
guisada

POSTRES:

Mousse de limon
Surtido de Navidad (Neules, turrones...)

BODEGA:

Vino blanco: Gessami D.O. Penedés
Vino tinto: Ramon Bilbao D.O. Rioja
Cava: Parxet D.O. Cava
Aguas, cafés o infusiones

UVAS DE LA SUERTE
COTILLON
D.J.

. ' 125€ POR PERSONA ' .
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PER COMENCAR:

Ostres de Normandia Regal N° 2
Canel6 de llamantol amb beixamel de marisc
Pernil al tall amb pa de coca amb tomaquet

PRINCIPAL: A ESCOLLIR

Filet de vedella amb foie i ceba caramel-litzada

Turbot amb salsa de cava i cloisses, amb esparrecs verds i patata
guisada

POSTRES:

Mousse de llimona
Assortiment de Nadal (Neules, torrons...)

CELLER:

Vi blanc: Gessami D.O. Penedés
Vi negre: Ramon Bilbao D.O. Rioja
Cava: Parxet D.O. Cava
Aigues, cafes o infusions

RAIM DE LA SORT
COTILLO
D.J.

. ' 125€ PER PERSONA ' .
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