
Butifarra fresca con judías blancas
Media tostada de lomo ibérico a la brasa

Solomillo ibérico a la finas hierbas
Pollo rustido con pasas y ciruelas

Bistec de ternera con su guarnición
Lubina al horno con verduritas

Bacalao con sanfaina o al ajoarriero
Huevos estrellados con jamón

Tortilla de gambas o setas
Canelones de espinacas con bechamel de avellanas

Espaguetti “Frutti di mare”

Pastel carrotcake casero
Pastel casero de limón con manzana caramelizada

Naranja a la naranja
Flan de huevo o mató

Mel y mató
Sorbete de limón

Trufas de chocolate con nata

MENÚ RESTAURANTE
TERMES

Espárragos verdes con salsa romesco y sal Maldon
Festival de tomates con cebolla de Figueras, atún y vinagreta

Ensalada de otoño con frutas de temporada
Crema del día (consultar)

Mejillones al vapor o a la marinera
Carpaccio de ternera con parmesano
Carpaccio de calabacín con vinagreta

Sopa de cebolla
Estofado de legumbres (consultar)

Calamares a la romana estilo Termes
Calamarcitos con cebolla caramelizada

Primeros

Segundos

Postres

Incluye bebida y pan

25€ DE LUNES A VIERNES
AL MEDIODÍA


