RESTAURANT

TERMES

Ostras Royal del n* 2 150/,
Tomates de prosimidad con burrata y acete de albahaca

Ensalada de espinacas con salmon ahumado y frutos del mar

Jaman al cortecon pan de coca con tomte

Anchoas del Cantibrico con pan de coca 3506/

156

Flor de alcachofa con anchoa 19¢/3un,
Carpaccio de bacalao con toque de pimienta y pepinillos
Tartar de salmén con aguacate

Pata de pulpo a I brasa con parmenier

Calamarcitos con cebola caramelizada y habitas
Canelén XXL vegetal cnvuclo en calabacin
Caneln XXL de bogavante con salsa de marisco

Entrecot de ternera 350gr. con patatas fitas caseras ——

Solomillode ternera con patatas fitas caseras

a troceado con foie

Medianas y costillas de cordera lechal
Magret de pato con salsade fros rojos

Paclla mar y montafa 20/pers.
Acroz caldoso de marisco . 21e/pers.
Caldereta de rape con patatas gusadas, gamba y almefas

Cazucl de merluza con patatas guisadas, gamba y slmefas

Sopa de pescado

Racion de pan de coca con tomate




RESTAURANT

TERMES

Ostres Royal del n° 2
Tomiquets de prosimitat amb burrat  f dalfibreg-
Ammanida despinacs amb sl fumat i fruits el mar
Pernilal all amb pa de coca amb tomaquet

Anxoves del Cantibric amb pa de coca

150¢/un

350¢/un

15e

Flor de carxofa amb anxova
Carpaceio de bacalli amb un toc de pebre | cogombrets
“Tartar de salmd amb alvocat

Cloisses 2 la marinera

Pota de popa 1 brasa amb parmenier

196/3 un.

”

Calamarcets amb ceba caramet lczada | favtes
Cancl XXL vegetal cmbolicat n carbasss -

Canels XX de lamintol amb sasa de marise

Entrecot de vedell 3507, amb patates fregides casolanes
Filerde vedella amb ptates fregides casolanes

Filet de vedella trosscja amb foie ————

Mitanes i costelles de cabric

Magret dinec amb slsade fraits vermells

Paclla mar | muntanga

Caldereta de rap amb patates estofades, gamba | clofsses
Stuquet de lhug amb patates estofades, gamba | cloisses

Sopa de pel

206
7€
20€/pers.

24¢/pers.

Racio de pa de coca amb tomiquet




